
◎玄米変更可能　◎ごはん大盛り＋100yen

512 こだわりのカレーをご用意しました

最高級の肉の甘味とスパイスの風味が絶妙のバランスの一皿

New menu

スペインポークのハーブグリル
ハニーマスタードソース

1500 yen
(  tax 1540 yen)

1500 yen
(  tax 1540 yen)

4種のハーブと塩こうじでマリネしたロース肉を
じっくりと低温でグリル。
マスタードのプチプチ食感がクセになる一皿

512 チキンサラダ

1600 yen
(  tax 1760 yen)

1450 yen
(  tax 1595 yen)

1850 yen
(  tax 2035 yen)

フレッシュな生野菜とグリルチキン
きのこのマリネ、チリビーンズ、ポテトサラダを
組み合わせた、512特製のサラダメニュー。
さまざまな食材をワンプレートで
お楽しみいただけ、ボリュームもありますので
大満足間違いなしです！

フルーティで少しスパイシーな、人気の512オリジナルカレー



◎米粉麺変更＋100yen
◎パスタ大盛り＋200yen

New menu
海老とモッツァレラ・ブファラの
トマトソースパスタ
海老とアンチョビの旨味たっぷりトマトソースに
コクのある水牛モッツァレラチーズを合わせました。
これからの季節にピッタリなパスタを
是非お試しください。

1550 yen
(  tax 1705 yen)

950 yen
(  tax 1045 yen)

780 yen
(  tax 858 yen)

950 yen
(  tax 1045 yen)

950 yen
(  tax 1045 yen)

1650 yen
(  tax 1815 yen)

1500 yen
(  tax 1650 yen)



丹波の山に囲まれ、きれいな空気と

良質の水に恵まれた農園

非遺伝子組換えの生きた丸粒トウモロコシを

農場でひき割り与える、新鮮な餌

それによって生まれたどこにもない透明な卵白

深く濃厚なコクとすっきりとした臭みのない卵黄

そんな卵黄、卵白をたっぷり使用してできた

512オリジナルのパンケーキ

卵黄をたっぷり使用してできた

フレンチトースト、カスタード

こだわり抜いた味をお楽しみください。

日本一餌にこだわりできた卵　
兵庫県丹波市、カンナンファーム

F L U F F Y  S O U F F L E
P A N C A K E
ふるぷるパンケーキ

日本一餌にこだわり、できた『カンナンファーム』の卵を

生地、カスタードにふんだんに使用。

産地直送だからこそお届けできるフェレッシュな

卵から感じる濃厚なコクとクリアな味わい、

そこに512オリジナルのパンケーキ粉で仕上げた

フワッフワでプルプルなふるぷるケーキは

ここでしか食べられない味をお楽しみください

I N T R O D U C T I O N

1650yen  (tax 1815yen )



茶匠、職人、生産農家すべての人が

「常に美味しいお茶作り続けること」がモットー。

肥料は有機質のものを使用し、害虫駆除にも極力留意

管理された生葉と丁寧に蒸してつくる深蒸し製法により、

独特の深みとまろやかな口あたりの

おいしいお茶が作られています。

そんな最高級抹茶を５１２では抹茶系全メニューに使用。

決して他のカフェでは真似できない味わいに

仕上がった抹茶パンケーキを是非お楽しみください。

AUTHENTIC MATCHA
PANCAKE

ふるぷるパンケーキ　抹茶
『JAPAN MENU AWARD』受賞パンケーキ。

最高級銘茶、『京都の芳翠園』の香り高い

贅沢な抹茶を贅沢に生地、カスタードに使用しました。

『カンナンファーム』のクリアな味わいの卵は

抹茶の風味と香りを最大限に引き立て相性抜群です。

I N T R O D U C T I O N

1800yen  (tax 1980yen )



F R E N C H  T O A S T

2P 1650yen  (tax 1815yen )

ザクザクフレンチトースト

バターの風味が香るデニッシュパンを 2 4 時 間 か け て

特 製 た ま ご を 加 え た アパレイユにじーっくり染み込ませた

贅沢なフレンチトーストをザックザックの歯ごたえに仕上げました♫

『外はザクッと中はフワッと』笑顔になる美味しさです！



F R E N C H  T O A S T  T A K U M I
抹茶フレンチトースト「匠」～本格抹茶づくし～

高級銘茶の抹茶を使用した贅沢でスペシャルなフレンチトーストが出来上がりました。

バターの風味が香るデニッシュパンを高級抹茶のアパレイユにじっくりと染み込ませた贅沢なフレンチトースト!

外はザクッと、中はふんわり、とろ～りと、食感に面白さと、口にいれてから広がる美味しさ。

そして、最後は直径約1ｍｍの超極細な筒から、緑色の鮮やかな抹茶モンブランペーストをお客様の目の前で生搾り！

512CAF E  らしい遊び心を感じながら、はなともさんのこだわりの

本格抹茶づくしの濃厚な美味しさを楽しんでいただけるフレンチトースト

別添えの黒蜜と梅アイスで、味変を楽しみながら『ザク、ふわッ、とろッ』の三重奏をぜひお楽しみください。

日本スイーツ協会認定のスイーツコンシェルジュでありスイーツライター！
著書「スイーツ男子はなともの i love パンケーキ」(株式会社KADOKAWA)より出版
１日に５～６軒回れる鉄の胃袋を持ち、何時間でも並べる気力と根性が最大の武器！

はなとも

1850yen  (tax 2035yen )



「九州の素材だけでつくりたかった毎日のおいしさ」

風味豊かな大分県産小麦をはじめとして、

宮崎県綾町で農薬を使わず育てられた合鴨農法の発芽玄米

長崎県雲仙のもちきび、佐賀県の胚芽押し麦

熊本県と福岡県からは稲作の源流である古代米の黒米と赤米

鹿児島県の肥沃な大地で育てられたうるち米

そしてお砂糖は沖縄と鹿児島のさとうきび。

乳化剤・香料・加工澱粉などは一切使用せず

丁寧・正直に作られたパンケーキは

モッチモチの食感がたまらない、クセになる味です

5 1 2 P A N C A K E
5 1 2 ホットケーキプレーン

1500yen  (tax 1650yen )

B E R R Y  &  B A N A N A
ベリーとバナナのホットケーキ

1600yen  (tax 1760yen )



A F F O G A T O
アフォガード

S O F T  C R E A M
ソフトクリーム

G A T E A U   C H O C O L A T
5 1 2 オリジナル抹茶ガトーショコラ

850yen  (tax 935yen )

800yen  (tax 880yen )

G A T E A U   C H O C O L A T
ガトーショコラ

800yen  (tax 880yen )

650yen  (tax 715yen )



「チョコミントEAST」3段重ねのチョコミント味の生地は、ひんやり仕立て。

チョコレートベースのカスタードは最高級卵を使用したカスタードにミントを足したチョコミントカスタード！

その上にはチョコミントホイップとチョコミントアイスがトッピングされていて「これぞチョコミント」というお味に。

別添えの自家製アールグレイチョコレートをとろりとかけると、チョコミント＋アールグレイの爽やかで華やかな香りが更に楽しめます。

上質なアールグレイの香りはミルキーなクリームとの相性が抜群！！

フレッシュな苺と一緒にお召し上がりいただくと、ミントの爽快感とアールグレイチョコレートの

フローラルな甘さが合わさり絶品の美味しさです。

1,850 yen 2,035 yenTAX IN

Chocolate Mint
EAST



GLASS
・・・・WHITE / SKIN CONTACT / RED
　　　　　　　　　　　1300 yen～

BOTTLE
・・・・BUBBLES / WHITE /
　　　　　SKIN CONTACT / RED
　　　　　　　　　　　6000 yen～

T O D A Y S  N A T U R A L  W I N E
イチボのステーキ　バルサミコソース

ヘルシーな赤身肉を使ったステーキに特製のバルサミコソースが
絡み大人の味に仕上がった逸品

2700yen
(tax 2970yen)

スペイン産 ハーブポークのグリル
　　　　　　ハニーマスタードソース

4 種のハーブと塩こうじでマリネしたロース肉をじっくりと
低温でグリル。マスタードのプチプチ食感がクセになる一皿

2300yen
(tax 2530yen)

D I N N E R  M E N U



A P P E T I Z E R S
512CAFE&GRILL こだわりの前菜メニュー

S A L A D
ナチュラル & ヘルシーなサラダメニュー

焼きカマンベールと産直りんごのバルサミコマリネ

512ポテトサラダ

たっぷり野菜のラタゥイユ

シュリンプ＆グリッツ

スモークサーモンとグレープフルーツのマリネ

バッファローチキンウイング

トリュフ塩のフレンチフライ

自家製ローストビーフ

熱い肉を全て手でほぐした ”手ほぐしコンビーフ”

山形牛の特製ダレの極上ユッケ

山形豚のソーセージ盛合せ（5種）

Roasted Camembert Cheese with Balsamic Apples

Potato Salad with Mushroom Cream Sauce

Ratatouil le

Shrimp and Grits

Marinated Smoked Salmon and Grapefruit

Buffalo Chicken Wings

Truffle Fries

Roast Beef

Corned Beef

Yukhoe

Sausage

House Green Salad

Slow Cooker Chicken Breast, Balsamic Mushrooms and Greens

1800yen

 950yen

750yen

1200yen

1400yen

1000yen

950yen

1300yen

1800yen

1800yen

1850yen

(tax  1980yen)

(tax  1045yen)

(tax  825yen)

(tax  1320yen)

(tax  1540yen)

(tax  1100yen)

(tax  1045yen)

(tax  1430yen)

(tax  1980yen)

(tax  2035yen)

ハウスグリーンサラダ

ありたどりむね肉ときのこのマリネサラダ

1400yen

1400yen

(tax  1540yen)

(tax  1540yen)



贅沢な生ハムと本日のオススメのチーズ 3種の盛合せ
  

2400yen
(tax  2640yen)

C H E E S E

512 昔ながらのナポリタン

こだわり卵を使ったカルボナーラ

半熟卵のソイミートボロネーゼ

※＋150yen で米粉のパスタに変更が可能です。

  

1500yen

1500yen

1600yen

(tax  1650yen)

(tax  1650yen)

(tax  1760yen)

P A S T A

自家製トマトソースとフレッシュバジルのマルゲリータ

クアトロ・フォルマッジ

  

1500yen

1600yen

(tax  1650yen)

(tax  1760yen)

P I Z Z A

本日のカレー

大人のデトックスブラックカレー

自家製ローストビーフ丼

  

 1500yen

1500yen

1800yen

(tax  1650yen)

(tax  1650yen)

(tax  1980yen)

R I C E



3 種盛り合わせ お好きなディップ 1種 1500yen
(  　 1650 yen)税込

ALL 1p 700yen
(  　 770 yen)税込

サイドワインダー ( ひねりカット )
オリジナル特殊ひねりカットのちょっと変わっためずらしい形。
厚みがあって、ホクッホクッ。厚切り皮付きポテト！
食べ応えがあります！
ジャガイモそのものの味が楽しめます。

スイートポテト ( ストレートカット )
甘くておいしい！女性におすすめ♡
ほっくり、しっとり、あま～い、
ストレートカットのスイートポテト。
しっとりとした甘みのホットデザート
おやつにもおすすめ。

ハッシュドポテト ( 俵　型 )
一口サイズのハッシュドポテト！
コロンッ。と食べやすい形。小麦粉等のつなぎを
一切使わず、でん粉のみで結着した、より自然な味わい。

※写真はイメージとなります。

1p150yen (  　 165 yen)税込

Harvest  potatoes

選べるディップソース
■  サワークリームとスイートチリ
■  ハニーマスタード

■  アンチョビマヨネーズ ■  ケチャップ（5 0 y e n）



A L C O H O L  M E N U

S A N G R I A

W h i s k y

C r a f  t  B e e r

Craf t  Gin

L O L A  M O R A

■ グラス（90ml）　950yen (tax 1045yen)

■ ミニボトル（250ml）　1800yen (tax 1980yen)

■ フルボトル（1000ml）　4800yen (tax 5280yen)

人工香料や人工甘味料不使用
　　スペイン産ナチュラルフレーバーのサングリア

T H E  S P I C E  T R E E

■ ロック　1000yen (tax 1100yen)

■ ハイボール　1100yen (tax 1210yen)

■ 自家製ジンジャーハイボール 　1200yen (tax 1320yen)

リッチで丸みのある飲み口、強いスパイスと
　　　　　　　　バニラのバランスの取れたウイスキー

N o .

N o .

東洋古来のハーブ・スパイスを 12種類使用した国内クラフトジン
H O L O N

■ ソーダ　■ トニック　■ ほうじ茶
※お好きな割り方をお伝えください。

1000yen (tax 1100yen)

Orange vacation オレンジ・バケーション
( アールグレイ×白ワイン×オレンジ )

S p e c i a l  C o c k t a i l

1200yen (tax 1320yen)

他カクテル

O t h e r

800yen (tax 880yen)

アサヒスーパードライ

B E E R

900yen (tax 990yen)

G A R G E R Y 3 3 0 m l

■ Wheat（ウィート）【ALC. 5%】
フルーティなアロマ、爽やかな苦味とすっきりした後味
■ Xale（エックスエール）【ALC. 5.5%】 
しっかりしたホップの苦味が特徴的なビール
■ BLACK（ブラック）【ALC. 7%】 
濃厚なロースト香でリッチな飲みごたえ

自立しないグラスで楽しむ国産プレミアムビール

1200yen (tax 1320yen)

N o .N o .

N o . 32 via dei  Birrai 7 5 0 m l

■ OPPALE（オッパーレ）【ALC.5.5%】
トロピカルフルーツの香り、しっかりとしたホップの苦味
■ NEBRA（ネブラ）【ALC.8%】
キャラメル風味、エルダーフラワーの香り
■ ADMIRAL（アドミラル）【ALC.6.3%】
甘めの焙煎風味、ベリーやトマトの酸味

ミラノセレブ御用達、イタリアンクラフトビール

2500yen (tax 2750yen)



コーヒーハンター
川島 良彰

『Mi Cafeto』スペイン語で"私のコーヒーの樹"を意味するこの名前には
お客様ひとりひとりに"私の"と思っていただけるコーヒーの樹を一本でも
多く育てようという熱い想いが込められています。
それは、選ばれたコーヒーの果実を育てる特別な農園に立つ、
誇り高き一本の樹なのです。

世界中の生産者とコーヒーを
愛する人々を結ぶ、価値ある一杯を 

�����������　����������
カフェラテ （ホット or アイス）

900 yen
 

���������　����������
ソイラテ （ホット or アイス） 950 yen 

���������������　����������
オーツミルクラテ （ホット or アイス）

950 yen

※ダブルエスプレッソ + 50 yen

 

厳選したオーツミルクを使用したラテ

厳選したオーガニックソイを使用したラテ

サンミゲルダークを使用した、どなたでも飲みやすくクセになる美味しさ

���������　���
カプチーノ （ホット）  
フォームドミルクの割合が多く
エスプレッソの味わいが際立つラテ

����������　����������
カフェモカ （ホット or アイス） 
カフェラテにカカオ80%のチョコレートで作った
自家製チョコソースを合わせてます。
サンミゲルのエスプレッソの味わいと、
ビターなチョコレートのハーモニーをお楽しみ下さい。

��������������　����������
512 オリジナルコーヒー （ホット or アイス） 850 yen 
焙煎度合を深めに仕上げた512オリジナルコーヒー
みずみずしさの中にしっかりとした飲み心地を感じて頂けます
コーヒーが苦手な方にも飲みやすく後味はスッキリとしています

900 yen

900 yen

�����������　����������
ラズベリールンバ （ホット or アイス）

オーガニックのブラックティに爽やかな酸味のラズベリーを
ブレンドしたフルーツティ。
さっぱりしたアイスティがオススメです。

850 yen
(  　935yen)税込

����������

�����������


	��������　����������
ダージリン （ホット or アイス）

900 yen

紅茶のシャンパンとも言われ、ヒラマヤ山麓の高地にある有名な
マカイバリ茶園でバイオダイナミック栽培された年収穫の
ビンテージリーフで趣のある高級茶です。

オーガニック公認（USDA）の最高品質のルーズリーフティー
アメリカ国家オーガニック規格委員会（NOSB）
公認有機栽培の手作り茶葉としてニューヨークの由緒あるホテルや
レストランで扱われ、ニューヨーカー達にとても深く愛されています。

�	�������　�������������
アールグレイ （ホット or アイス）

850 yen

ニルギリで由緒あるティアショアエステイトにて香り付けされた
滑らかな心地の優美なシトラスティ。

���	���������	　����������
ロイヤルミルクティ（ホット or アイス）

900 yen

伝統的なアイリッシュブレックファーストティーは“アッサム”を
贅沢に使ったミルクティーです。クリーミーで甘みのあるミルクを
たっぷりと使用し、512オリジナルの美味しいロイヤルミルクティを
作りました。

��	���	���	�　�������������
チャチャチャイ （ホット or アイス）

850 yen

マサラチャイをベースに改良したセレンディピティーオリジナルの
香り深いチャイ

��	����	��	���　����������
チャイラテ （ホット or アイス）

900 yen

セレンディピティーオリジナルのチャイを使用し
クリーミーでミルク豊かなチャイラテです。

���	����	���	���　����������
ヴィーガンチャイラテ （ホット or アイス）

1000 yen

ほんのり甘さのあるオーツミルクを使用した無糖のチャイラテです。
ヴィーガンの方にもお楽しみいただけます。

(  　935yen)税込

(  　990yen)税込

(  　1045yen)税込

(  　1045yen)税込

(  　990yen)税込

(  　55yen)税込

(  　990yen)税込

(  　990yen)税込

(  　935yen)税込

(  　990yen)税込

(  　935yen)税込

(  　990yen)税込

(  　1100yen)税込



芳翠園のお茶は、見た目よりも味本位に徹して作り上げられている茶匠・職人・生産農家全ての人が

「常に美味しいお茶を作り続けること」をモットーに、肥料は有機質のものを使用し、

害虫駆除にも極力留意・管理された生葉と丁寧に蒸してつくる深蒸製法により、

独特の深みとまろやかな口あたりの美味しいお茶が作られています。

作り手の想いがつまったお茶づくり

��	�������������	　�������������
ほうじ茶 （ホット or アイス） 850 yen

無添加・純国産の特に上質な一番茶の茎をふんだんに使用しています。
黄金色に輝く香り高い逸品

��	�������������	��	���　�������������
ほうじ茶ラテ （ホット or アイス） 900 yen

�	���	��	���　�������������
抹茶ラテ （ホット or アイス） 900 yen

芳翠園の特徴的な抹茶を使用した512オリジナルの抹茶ラテ

�	���	���������	���　����������
抹茶コーヒラテ （ホット or アイス） 950 yen
厳選された512オリジナル豆のリッチなエスプレッソに
スチームミルクときめ細やかで鮮やかな
香り高い抹茶を合わせました。

 �����������������


��	�　����������������

WHITETREE（ホワイトツリー）のハーブティーは、ハーブの成分にも徹底的にこだわっています。
①オーガニック100％　②カフェインフリー　③ノンシュガー
④人工香料不使用　⑤植物の形をそのままにしたホールタイプ
⑥フェアトレード素材　⑦西洋ハーブと和漢植物を使用
⑧世界中の農家や海外業者より直送された鮮度の高い素材
年齢や性別を問わず、どんな方も安心してお飲み頂けるハーブティです。

�������������
　�������������
カーミングブレンド （ホット or アイス）
ココロとカラダのつながりを深めるハーブブレンドティー。安らぎを与え、さわやかなテイストの
カモミールやレモンバームなどのハーブをブレンド。おやすみ前の一杯として飲むことで、
質の良い休息と翌日のすっきりとした目覚めをサポートします。
＊生活不規則な時に　＊心配事が多い時に　＊深い眠りにつきたい時に
＊胃がキリキリする時に

������������
　�������������
ビューティーブレンド （ホット or アイス）
ホワイトツリー定番のハーブブレンドティー。女性のココロとカラダのバランスを整える
ブルガリアンローズの花を中心に、女性性を高め『美』を意識した10種類のハーブをブレンドしました。
女性特有のイライラや不安感の出る時期にもオススメです。
ラベンダーやローズの香りが華やかに香るルビー色のハーブティーです。
＊カラダを温めたい時に　＊エイジングケアが気になりだした時に　＊キレイを補給したい時に

����
�������
　�������������
デトックスブレンド （ホット or アイス）
デトックスブレンドは、肝機能をアップし、体に溜まった毒素排出をサポートする
ブレンドティーです。オーガニック野菜のゴボウや重金属排出を促すマリアアザミ、
スッキリした味わいのペパーミントなどを配合した、体質改善ブレンドです。 
＊体質改善したい時に　＊吹き出物が気になる時に　＊便秘の時に　＊お酒を良く飲む時に

ルイボスティーラテ （ホット or アイス）
抗酸化作用の高いノンカフェインredespresso（レッド・エスプレッソ）を使ったラテ
南アフリカのセダーバーグ山地の最も標高のある高原で自然栽培されている
茶葉を使ったレッド・エスプレッソ。
除草剤や農薬を用いず、灌漑を行わない持続可能な有機農法を推進する農場は、
可能な限り自然に近い農業で栽培しています。
一般的な他のルイボス生産者とは異なり、このお茶はトレーサビリティに優れた
シングジンで他の茶葉とブレンドされていません。
独自のエスプレッソの調製方法により、ルイボスエスプレッソ60mlには、
通常のルイボスティーの10倍、緑茶の5倍の抗酸化物質が含まれています。
これは、ブルーベリー1杯、ビートルートジュース6杯、またニンジンジュース20杯と
同量の抗酸化物質に相当します！

(  　935yen)税込

(  　990yen)税込

(  　990yen)税込

(  　1045yen)税込

900 yen (  　990yen)税込

900 yen (  　990yen)税込

900 yen (  　990yen)税込

900 yen (  　990yen)税込



Homemade Ginger Source

自家製ジンジャーエール （Hot / Ice）

自家製アップルジンジャー（Hot / Ice）

自家製レモネード（Hot / Ice）

Homemade Ginger Ale

Homemade Fresh Apple Ginger

Homemade Fresh Lemonade

900yen
(tax 990yen)

900yen
(tax 990yen)

900yen
(tax 990yen)

新鮮なしょうがを手絞りで絞って作った自家製の生しょうがシロップを使用
自家製ならではの辛口感をお楽しみください

長野県の Rainbow Apple Garden の農園で作った「サンふじ」のみを
使った甘くてスッキリした濃厚アップルジュース

So� Drink
R.A.G.オリジナル100％アップルジュース
100% Pure Pressed Apple

800yen
(tax 880yen)

オレンジジュース

パイナップルジュース

クランベリージュース

コーラ

ペリエ

Blood Orange

Pineapple

Cranberry

Coke

Perr ier

  

ALL 750yen
(tax 825yen)

750yen
(tax825yen)

ノンアルコールビール
BIERE DES AMIS BLONDE 0.0% 
ビアデザミブロンド0.0%

1300yen
(tax 1430yen)

N O N  A L C O H O L I C  B E E R

※ご注文頂いた瓶は、お持ち帰り頂けます。



A L C O H O L  M E N U

S A N G R I A

W h i s k y

C r a f  t  B e e r

Craf t  Gin

L O L A  M O R A

■ グラス（90ml）　950yen (tax 1045yen)

■ ミニボトル（250ml）　1800yen (tax 1980yen)

■ フルボトル（1000ml）　4800yen (tax 5280yen)

人工香料や人工甘味料不使用
　　スペイン産ナチュラルフレーバーのサングリア

T H E  S P I C E  T R E E

■ ロック　1000yen (tax 1100yen)

■ ハイボール　1100yen (tax 1210yen)

■ 自家製ジンジャーハイボール 　1200yen (tax 1320yen)

リッチで丸みのある飲み口、強いスパイスと
　　　　　　　　バニラのバランスの取れたウイスキー

N o .

N o .

東洋古来のハーブ・スパイスを 12種類使用した国内クラフトジン
H O L O N

■ ソーダ　■ トニック　■ ほうじ茶
※お好きな割り方をお伝えください。

1000yen (tax 1100yen)

Orange vacation オレンジ・バケーション
( アールグレイ×白ワイン×オレンジ )

S p e c i a l  C o c k t a i l

1200yen (tax 1320yen)

他カクテル

O t h e r

800yen (tax 880yen)

アサヒスーパードライ

B E E R

900yen (tax 990yen)

G A R G E R Y 3 3 0 m l

■ Wheat（ウィート）【ALC. 5%】
フルーティなアロマ、爽やかな苦味とすっきりした後味
■ Xale（エックスエール）【ALC. 5.5%】 
しっかりしたホップの苦味が特徴的なビール
■ BLACK（ブラック）【ALC. 7%】 
濃厚なロースト香でリッチな飲みごたえ

自立しないグラスで楽しむ国産プレミアムビール

1200yen (tax 1320yen)

N o .N o .

N o . 32 via dei  Birrai 7 5 0 m l

■ OPPALE（オッパーレ）【ALC.5.5%】
トロピカルフルーツの香り、しっかりとしたホップの苦味
■ NEBRA（ネブラ）【ALC.8%】
キャラメル風味、エルダーフラワーの香り
■ ADMIRAL（アドミラル）【ALC.6.3%】
甘めの焙煎風味、ベリーやトマトの酸味

ミラノセレブ御用達、イタリアンクラフトビール

2500yen (tax 2750yen)



コーヒーハンター
川島 良彰

『Mi Cafeto』スペイン語で"私のコーヒーの樹"を意味するこの名前には
お客様ひとりひとりに"私の"と思っていただけるコーヒーの樹を一本でも
多く育てようという熱い想いが込められています。
それは、選ばれたコーヒーの果実を育てる特別な農園に立つ、
誇り高き一本の樹なのです。

世界中の生産者とコーヒーを
愛する人々を結ぶ、価値ある一杯を 

�����������　����������
カフェラテ （ホット or アイス）

800 yen
 

���������　����������
ソイラテ （ホット or アイス） 850 yen 

���������������　����������
オーツミルクラテ （ホット or アイス）

850 yen

※ダブルエスプレッソ + 50 yen

 

厳選したオーツミルクを使用したラテ

厳選したオーガニックソイを使用したラテ

サンミゲルダークを使用した、どなたでも飲みやすくクセになる美味しさ

���������　���
カプチーノ （ホット）  
フォームドミルクの割合が多く
エスプレッソの味わいが際立つラテ

����������　����������
カフェモカ （ホット or アイス） 
カフェラテにカカオ80%のチョコレートで作った
自家製チョコソースを合わせてます。
サンミゲルのエスプレッソの味わいと、
ビターなチョコレートのハーモニーをお楽しみ下さい。

��������������　����������
512 オリジナルコーヒー （ホット or アイス） 750 yen 
焙煎度合を深めに仕上げた512オリジナルコーヒー
みずみずしさの中にしっかりとした飲み心地を感じて頂けます
コーヒーが苦手な方にも飲みやすく後味はスッキリとしています

800 yen

800 yen

�����������　����������
ラズベリールンバ （ホット or アイス）

オーガニックのブラックティに爽やかな酸味のラズベリーを
ブレンドしたフルーツティ。
さっぱりしたアイスティがオススメです。

750 yen
(  　825yen)税込

����������

�����������


	��������　����������
ダージリン （ホット or アイス）

800 yen

紅茶のシャンパンとも言われ、ヒラマヤ山麓の高地にある有名な
マカイバリ茶園でバイオダイナミック栽培された年収穫の
ビンテージリーフで趣のある高級茶です。

オーガニック公認（USDA）の最高品質のルーズリーフティー
アメリカ国家オーガニック規格委員会（NOSB）
公認有機栽培の手作り茶葉としてニューヨークの由緒あるホテルや
レストランで扱われ、ニューヨーカー達にとても深く愛されています。

�	�������　�������������
アールグレイ （ホット or アイス）

750 yen

ニルギリで由緒あるティアショアエステイトにて香り付けされた
滑らかな心地の優美なシトラスティ。

���	���������	　����������
ロイヤルミルクティ（ホット or アイス）

800 yen

伝統的なアイリッシュブレックファーストティーは“アッサム”を
贅沢に使ったミルクティーです。クリーミーで甘みのあるミルクを
たっぷりと使用し、512オリジナルの美味しいロイヤルミルクティを
作りました。

��	���	���	�　�������������
チャチャチャイ （ホット or アイス）

750 yen

マサラチャイをベースに改良したセレンディピティーオリジナルの
香り深いチャイ

��	����	��	���　����������
チャイラテ （ホット or アイス）

800 yen

セレンディピティーオリジナルのチャイを使用し
クリーミーでミルク豊かなチャイラテです。

���	����	���	���　����������
ヴィーガンチャイラテ （ホット or アイス）

900 yen

ほんのり甘さのあるオーツミルクを使用した無糖のチャイラテです。
ヴィーガンの方にもお楽しみいただけます。

(  　825yen)税込

(  　880yen)税込

(  　935yen)税込

(  　935yen)税込

(  　880yen)税込

(  　55yen)税込

(  　880yen)税込

(  　880yen)税込

(  　825yen)税込

(  　880yen)税込

(  　825yen)税込

(  　880yen)税込

(  　990yen)税込



芳翠園のお茶は、見た目よりも味本位に徹して作り上げられている茶匠・職人・生産農家全ての人が

「常に美味しいお茶を作り続けること」をモットーに、肥料は有機質のものを使用し、

害虫駆除にも極力留意・管理された生葉と丁寧に蒸してつくる深蒸製法により、

独特の深みとまろやかな口あたりの美味しいお茶が作られています。

作り手の想いがつまったお茶づくり

��	�������������	　�������������
ほうじ茶 （ホット or アイス） 750 yen

無添加・純国産の特に上質な一番茶の茎をふんだんに使用しています。
黄金色に輝く香り高い逸品

��	�������������	��	���　�������������
ほうじ茶ラテ （ホット or アイス） 800 yen

�	���	��	���　�������������
抹茶ラテ （ホット or アイス） 800 yen

芳翠園の特徴的な抹茶を使用した512オリジナルの抹茶ラテ

�	���	���������	���　����������
抹茶コーヒラテ （ホット or アイス） 850 yen
厳選された512オリジナル豆のリッチなエスプレッソに
スチームミルクときめ細やかで鮮やかな
香り高い抹茶を合わせました。

 �����������������


��	�　����������������

WHITETREE（ホワイトツリー）のハーブティーは、ハーブの成分にも徹底的にこだわっています。
①オーガニック100％　②カフェインフリー　③ノンシュガー
④人工香料不使用　⑤植物の形をそのままにしたホールタイプ
⑥フェアトレード素材　⑦西洋ハーブと和漢植物を使用
⑧世界中の農家や海外業者より直送された鮮度の高い素材
年齢や性別を問わず、どんな方も安心してお飲み頂けるハーブティです。

�������������
　�������������
カーミングブレンド （ホット or アイス）
ココロとカラダのつながりを深めるハーブブレンドティー。安らぎを与え、さわやかなテイストの
カモミールやレモンバームなどのハーブをブレンド。おやすみ前の一杯として飲むことで、
質の良い休息と翌日のすっきりとした目覚めをサポートします。
＊生活不規則な時に　＊心配事が多い時に　＊深い眠りにつきたい時に
＊胃がキリキリする時に

������������
　�������������
ビューティーブレンド （ホット or アイス）
ホワイトツリー定番のハーブブレンドティー。女性のココロとカラダのバランスを整える
ブルガリアンローズの花を中心に、女性性を高め『美』を意識した10種類のハーブをブレンドしました。
女性特有のイライラや不安感の出る時期にもオススメです。
ラベンダーやローズの香りが華やかに香るルビー色のハーブティーです。
＊カラダを温めたい時に　＊エイジングケアが気になりだした時に　＊キレイを補給したい時に

����
�������
　�������������
デトックスブレンド （ホット or アイス）
デトックスブレンドは、肝機能をアップし、体に溜まった毒素排出をサポートする
ブレンドティーです。オーガニック野菜のゴボウや重金属排出を促すマリアアザミ、
スッキリした味わいのペパーミントなどを配合した、体質改善ブレンドです。 
＊体質改善したい時に　＊吹き出物が気になる時に　＊便秘の時に　＊お酒を良く飲む時に

ルイボスティーラテ （ホット or アイス）
抗酸化作用の高いノンカフェインredespresso（レッド・エスプレッソ）を使ったラテ
南アフリカのセダーバーグ山地の最も標高のある高原で自然栽培されている
茶葉を使ったレッド・エスプレッソ。
除草剤や農薬を用いず、灌漑を行わない持続可能な有機農法を推進する農場は、
可能な限り自然に近い農業で栽培しています。
一般的な他のルイボス生産者とは異なり、このお茶はトレーサビリティに優れた
シングジンで他の茶葉とブレンドされていません。
独自のエスプレッソの調製方法により、ルイボスエスプレッソ60mlには、
通常のルイボスティーの10倍、緑茶の5倍の抗酸化物質が含まれています。
これは、ブルーベリー1杯、ビートルートジュース6杯、またニンジンジュース20杯と
同量の抗酸化物質に相当します！

(  　825yen)税込

(  　880yen)税込

(  　880yen)税込

(  　935yen)税込

800 yen (  　880yen)税込

800 yen (  　880yen)税込

800 yen (  　880yen)税込

800 yen (  　880yen)税込



Homemade Ginger Source

自家製ジンジャーエール （Hot / Ice）

自家製アップルジンジャー（Hot / Ice）

自家製レモネード（Hot / Ice）

Homemade Ginger Ale

Homemade Fresh Apple Ginger

Homemade Fresh Lemonade

800yen
(tax880yen)

800yen
(tax880yen)

800yen
(tax880yen)

新鮮なしょうがを手絞りで絞って作った自家製の生しょうがシロップを使用
自家製ならではの辛口感をお楽しみください

長野県の Rainbow Apple Garden の農園で作った「サンふじ」のみを
使った甘くてスッキリした濃厚アップルジュース

So� Drink
R.A.G.オリジナル100％アップルジュース
100% Pure Pressed Apple

800yen
(tax 880yen)

オレンジジュース

パイナップルジュース

クランベリージュース

コーラ

ペリエ

Blood Orange

Pineapple

Cranberry

Coke

Perr ier

  

ALL 650yen
(tax 715yen)

700yen
(tax770yen)

ノンアルコールビール
BIERE DES AMIS BLONDE 0.0% 
ビアデザミブロンド0.0%

1300yen
(tax 1430yen)

ALL 950yen
(tax 1045yen)

ALL 1050yen
(tax1155yen)

900yen
(tax 990yen)

プロテイン追加

SMOOTHIE

ACAI
N O N  A L C O H O L I C  B E E R

※ご注文頂いた瓶は、お持ち帰り頂けます。

Detox GREEN SUPER FOOD
デトックス グリーン　～スーパーフード～ 

モリンガ・ケール・パイン・りんご・バナナ・水・氷
Moringa / Kale / Pineapple / Apple
Banana / Water / Ice  

PINK Beauty Vitamins
ピンク ビューティー ビタミン 

アサイー・りんご・ベリー・フラックスシード
クコの実
Acai / Apple / Berries / Black Seed
Chinese Wolfberry

 

ACAI Bowl
アサイーボウル

栄養価が高く、ローカロリーで美容効果の高いアサイースムージー
ブラジルでは「奇跡の果物」「スーパーフルーツ」などと呼ばれていま
アサイーボウルはオーガニックグラノーラとフルーツをたっぷり
トッピングしました。
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